I}I Tai Rosso
Colli Berici DOC Brut

Tal Rosso brut

Vinificazione

Uve raccolte manualmente a fine settembre. Diraspatura e fermentazione

in bianco a temperatura controllata per 5-8 giorni in acciaio. Presa di

spuma con Metodo Martinotti, con sosta sui lieviti per circa 3 mesi.

Caratteristiche

Colore ramato brillante. Profumo delicato, con note di mela e fiori

freschi, in particolare rosa. Al gusto & fresco ed equilibrato, con un finale

persistente e piacevolmente floreale.

Abbinamento

Versatile a tavola, si abbina a piatti di pesce e carni bianche. Ottimo anche

come aperitivo.

Tipologia Vino Rosé Spumante Brut
Regione Veneto

Comune Arcugnano | Altavilla Vicentina
Annata 2023

Varieta 100% Tai Rosso
Denominazione DOC Colli Berici

Natura del suolo Argillosa

Produzione per ettaro 80 q.li

Vendemmia

Manuale in casse da 15 Kg

Affinamento

Metodo Martinotti, 3 mesi sui lieviti

Grado alcolico 12 % vol.
Zuccheri residui 9gr|lit
Temperatura di servizio 6]8°
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