
Cabernet Franc barrique

Vinificazione 

Raccolta manuale con cernita. Fermentazione tradizionale e affinamento in 

barrique di rovere francese per 18 mesi, con malolattica. Riposo in bottiglia 

di almeno 6 mesi.

Caratteristiche

Rosso rubino intenso. Bouquet complesso con note di marasca, mirtillo, 

prugna secca e sfumature di cacao e vaniglia. Al palato è strutturato, 

rotondo e persistente.

Abbinamento

Perfetto con arrosti, cacciagione e formaggi stagionati. Ideale anche come 

vino da meditazione.

Vino Rosso

Veneto

Altavilla Vicentina

2019

100% Cabernet Franc

DOC Colli Berici

Franco - argillosa

70 q.li

Manuale in casse da 15 Kg 

Barriques, rovere francese

13 % vol.

18 | 20°
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Fondo Rubro - marchio di Agriale società agricola semplice
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